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: Anforderungen von |HG6here Anforderungen|Uberprift durch
Merkmale Gesetzliche Grundlagen . o
Gepruifte Qualitat  [Warum Kontrolle
Bewertung der Backwaren nach
- Form, Aussehen
Oberfléche,
Krusteneigenschaft N
. Entsprechend den - Lockerung, Krumenbild . L qulltatsp_rufung durch den
Qualitatsmerkmale . . s Sicherstellen eines iber dem Standard | Priifungsdienst der
lebensmittelrechtlichen - Struktur, Elastizitét . s ) .
Backwaren liegenden Qualitatsniveaus Fordergemeinschaft des
Vorgaben - Geruch, Geschmack deutschen Backerhandwerks
anhand des DLG-Prifschemas
mindestens mit Kennzahl 4,0 oder
Bestehen der
DL G-Priifung mit Auszeichnung
Verpflichtendes dreistufiges
Seit Inkrafttreten des EU-Hygienepakets | Kontrollsystem mit hoher
zum 01.01.2006 sind Kontrolldichte: Eigenkontrolle - .
Kontrollsystem Lebensmittelunternehmer zu (einschlieBlich Dokumentation), gbsetgggkr)(:?ce;grtﬂnag?srorg(jszsuLali tit) ﬁg:‘]eilrr;fillr;d:eﬁfbauendes
Eigenkontrollen und Dokumentation Kontrolle durch unabhéngige Y g a Y
verpflichtet Prifeinrichtungen, staatliche
Kontrolle der Kontrollen
. Zulassung der
Freiwillige Keine gesetzliche Voraabe Zertifizierungseinrichtung nach Sﬁft?hgir :‘aﬁz:lcdh:rn Kompetenz und Zertifizierungsstelle bei
Kontrolleinrichtungen g g DIN EN 45011 akkreditiert onangig - Vorliegen der Akkreditierung
Zertifizierungsstellen (Prozessqualitat) "
durch Programmtréger




	Über den gesetzlichen Standards liegende Leistungsinhalte für den Produktbereich „Brot und Kleingebäck“

